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小さめに切った鶏の照焼きに、長葱とアクセントに

粉山椒を混ぜて美味しく仕上げました。

¥660
丁寧に下処理した白モツをコチュジャンベースの

ピリ辛甘味噌で和えました。

ぜひご賞味ください。

鶏照焼きと長葱和え

¥440

豚モツのピリ辛味噌和え

🍄🍄🍄　9月のおススメつまみ　🍄🍄🍄

中華風胡瓜の漬物

¥550
醬油をベースに,　辣油　花山椒の効いた

サッパリとした辛味のキュウリの漬物を

鶏ササミ肉と一緒に和えました。

烏賊の紫蘇の実ワカメ和え
¥770

烏賊の刺身に茎ワカメと紫蘇の実を取り合わせてみま

した。海苔とワサビでピリッとした風味。磯のかおり

たっぷり･･･

週末・祝日 限定！


